
« SPÉCIALITÉ »
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Crispy chicken burger Maison

Buns frais au graine de pavot, filet de poulet pané 

(France), purée avocat, oignons rouge pickels, 

sauce samouraï, bbk, cheddar, concombre, salade 

tomate 

M
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Crispy chicken burger Maison

Buns frais au graine de pavot, filet de poulet pané 

(France), purée avocat, oignons rouge pickels, 

sauce samouraï, bbk, cheddar, concombre, salade 

tomate 
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i Crispy chicken burger Maison

Buns frais au graine de pavot, filet de poulet pané 

(France), purée avocat, oignons rouge pickels, 

sauce samouraï, bbk, cheddar, concombre, salade 

tomate 
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Crispy chicken burger Maison

Buns frais au graine de pavot, filet de poulet pané 

(France), purée avocat, oignons rouge pickels, 

sauce samouraï, bbk, cheddar, concombre, salade 

tomate 

V
e
n
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i Crispy chicken burger Maison

Buns frais au graine de pavot, filet de poulet pané 

(France), purée avocat, oignons rouge pickels, 

sauce samouraï, bbk, cheddar, concombre, salade 

tomate 

C
H

F 10.00 CHF

Prix en francs suisses, 8,1% TVA incluse

Filet de truite Vaudoise meunière

Sauce citron

Blé aux herbes

Duo de carottes

9.00 CHF

« TRADITION »

MENUS DE LA CAFETERIA
Du 20 janvier au 24 janvier

« PASTA »

Sauce Napolitaine

ou 

Carbonara de dinde (CH)

Sauce Napolitaine 

ou 

Bolonaise bœuf suisse (CH)

Sauce Napolitaine 

ou 

Créme de Saumon Norvège 

Sauce Napolitaine 

ou 

Basquaise aux lardons Suisse

Sauce Napolitaine 

ou 

Crème  aux champignons

7,00 Napoli / 8,00 Sauce du jour

Moyens de paiement acceptés : cartes bancaires, PostFinance, TWINT, sans contact, cash

Emincé de bœuf Suisse au vin rouge

Boulghour aux herbes

Betterave au four à la moutarde 

Tranche de cou de porc Suisse 

Sauce basquaise

Riz jasmin

Légumes sautés

Escalope de dinde panée France

Sauce tartare

Pommes grenailles au four 

Gratin de poireau

Émincé de veau Suisse à la Zürichoise

Rösti 

Choux de bruxelles

Le menu Pasta et la Spécialité sont également disponibles au Gymnase



« STREET FOOD»
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Le burger de Marcelin

Steak de bœuf haché Suisse, cheddar

tomate, oignon, salade

Sauce maison

Pommes frites

M
a

rd
i

Le burger de Marcelin

Steak de bœuf haché Suisse, cheddar

tomate, oignon, salade

Sauce maison

Pommes frites

M
e
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i Le burger de Marcelin

Steak de bœuf haché Suisse, cheddar

tomate, oignon, salade

Sauce maison

Pommes frites
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Le burger de Marcelin

Steak de bœuf haché Suisse, cheddar

tomate, oignon, salade

Sauce maison

Pommes frites

V
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i Le burger de Marcelin

Steak de bœuf haché Suisse, cheddar

tomate, oignon, salade

Sauce maison

Pommes frites
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STREET FOOD  CHF 11,00

MENUS DE L'AGRILOGIE
Du 20 janvier au 24 janvier

Filet de truite Vaudoise meunière

Sauce citron

Blé aux herbes

Duo de carottes

Picatta de Veau à la milanaise 

Suisse

Gnocchi romaine

Epinards étuvés

Tradition  CHF 9,00 CHEF  CHF 15,00  Végé  CHF 9,00

Tranche de cou de porc Suisse 

Sauce basquaise

Riz jasmin

Légumes sautés

Picatta de Veau à la milanaise 

Suisse

Gnocchi romaine

Epinards étuvés

Escalope de dinde panée France

Sauce tartare

Pommes grenailles au four 

Gratin de poireau

Picatta de Veau à la milanaise 

Suisse

Gnocchi romaine

Epinards étuvés

Émincé de veau Suisse à la Zürichoise

Rösti 

Choux de bruxelles

Picatta de Veau à la milanaise 

Suisse

Gnocchi romaine

Epinards étuvés

« TRADITION » « MENU DU CHEF »

Moyens de paiement acceptés : cartes bancaires, PostFinance, TWINT, sans contact, cashPrix en francs suisses, 8,1% TVA incluse

« VÉGÉ »

"Phat thaï"

Nouilles de riz, tofu, julienne de 

Légumes, cebettes, cacahuete 

torréfiée

Potée de pois chiches et lentilles 

Beluga 

Carottes persillées

Colombo de légumes, patate 

Douce, christophine et haricot de 

soissons au lait de coco 

Riz créole

Parmentier à la Florentine

Epinards et pommes de terre 

Gratiné au fromage Suisse

Cannelloni à la bolo végétal

Pousses de roquettes

Emincé de bœuf Suisse au vin rouge

Boulghour aux herbes

Betterave au four à la moutarde 

Picatta de Veau à la milanaise 

Suisse

Gnocchi romaine

Epinards étuvés


